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ENOGASTRONOMIA




ENOGASTRONOMIA

» O fascinio pela enogastronomia € recente, somente
10 a 12 anos atras iniciou o consumo de vinhos de
gualidade no Brasil, quando o iniciaram os

iInvestimentos. Hoje entao, temos mais de 7000




ENOGASTRONOMIA
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O VINHO A MESA
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A HARMONIZACAO

O que influencia a escolha do vinho para a correta
harmonizacao?
1 — A receita proposta pelo Chef
2 — As tradicOes e costumes locais
3 — O gosto pessoal

4 — Fator Cultural




VINHOS DO BRASIL

 |nicio percurso qualitativo no final dos anos 90

* |nvestimento das Vinicolas em tecnologia

» Aproximacao das Vinicolas aos restaurantes







LUIZ ARGENTA VINHOS FINOS

* Vinhos sao vendidos direto aos restaurantes

« Acompanhamento e orientacao dos vinhos com as cartas
« Jantares harmonizados nos proprios restaurantes

* Treinamento aos Garcons




“Harmonizar comida e vinho e
uma arte. Exige conhecimento,

experimentacao e paladar
apurado. Os resultados podem
surpreender.”




OBRIGADO PELA ATENCAO

Endlogo EDEGAR SCORTEGAGNA

enologo@luizargenta.com.br
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